
Marselisborg Havn
8000  Aarhus C

Bordbestilling: 86 12 13 00

Åben hver dag kl. 12.00 - ?

www.creperiet.dk



Kaffe & the
Kaffe pr. kop		           kr. 	27,-

Café Latte, Cappucino, Espresso m.m.	          kr. 	30,-

Chokolade m/flødeskum		           kr. 	30,-

Irish Coffee m/whisky		           kr. 	55,-

Russisk chokolade med Cognac		           kr. 	55,-

Fransk kaffe med Grand Marnier	          	          kr. 	55,-

Thé pr. kop - flere varianter	          	          kr. 	32,-



1.
La Soupe

Soupe de Poissons
Husets specialitet er den berømte fiskesuppe Bouillabasse 

med havets frugter, croutons, aioli & revet ost
kr. 145,-

2.
Hvidløgssuppe

med kyllingekød, hele hvidløg, aioli & croutons
kr. 145,-

3.
Hvidløgsflütes

kr. 38,-

4.
Snegle i hvidløgssmør

med hvidløgs-flütes og salat
kr. 104,-

5.
La Gourmandise

croutons med aioli
Lille kr. 81,-
Stor kr. 92,-

vi anbefaler en lille portion til 1-2 pers 
og en stor portion til 3-5 pers

Frokost Sandwich
Serveres mellem kl. 12-17

	 Vælg mellem:

	 - Røget dyrekølle & røræg serveres 1/9 - 1/5

	 - Skinke & Ost
	 - Kylling & Bacon
	 - Rejer & krebsehaler serveres 1/5 - 1/9

	 - Røget Laks
	 - Mozzarella, basilikum & semi-dried tomater

	 Alle sandwich serveres med dagens grønt
	 Vælg om du vil have smurt med:
	 Aioli, pesto(grøn), Dijon Sennep eller Miracle whip
	

	 Take Away kr. 82,-              Restaurant		kr. 91,-
            inkl. kildevand

Hvidvine
Husets vin	 glas	 1/2 fl.    1/1 fl.

La Cuvée, Lupé-Cholet	 45,-	 110,-	 173,-
Vin de Table de France - halvtør	

Pinot Blanc		  151,-	 236,-
Kuentz-Bas, Alsace - frugtrig		

Pinot Grigio & Garganega			   220,-
Cantine Lenotti, Italien - frugtrig/halvtør

Chardonnay, Nimbus, Viña Casablanca		  289,-
Chile - frugtrig/fyldig, med god fedme.

Late Harvested Orange Muscat, 37,5 cl		  155,-
Brown Brothers, Australien - sød

Rosévine
		  1/2 fl.    1/1 fl.

La Cuvée, Lupé-Cholet		  110,-	 173,-
Vin de Table de France - halvtør

Rosado, Bodegas Ochoa,			   252,-
Navarra, Spanien - frugtrig

Rødvine
Husets vin	 glas	 1/2 fl.    1/1 fl.

Bardolino Classico	 47,-	 120,-	 185,-
Cantine Lenotti, Italien- let krydret/frugtrig/delikat

Beaujolais Villages		  155,-	 247,-
Vincent Lacondemine - frugtrig

Negroamaro			   277,-
Vini del Sole, Italien - krydret

Côtes du Rhône "Secret de Famille"
Domaines Paul Jaboulet Aîné - krydret		  251,-

Cabernet Sauvignon			   302,-
Brown Brothers, Australien - fyldig/krydret

High Altitude Malbec og Cab. Sauvignon		  229,-
Candela, Mendoza, Argentina - sødmefuld/krydret

Zinfandel, 			   326,-
Cline Cellars, Californien - krydret/frugtrig



Crêpes Salées
(Madpandekager)

8.	 Crêpe Gourmett
	 svinemørbrad i champignonstuvning 
	 med bacon	 kr. 181,-

9.	 Crêpe Julie
	 m/kylling, ris, champignonstuvning 
	 og bacon	 kr. 161,-

10.	 Poisson
	 m/røget ørred & flødestuvet spinat	 kr. 	141,-

11.	 Au Poulet
	 m/kylling, ananas, creme fraiche-
	 sauce & bacon	 kr. 	143,-

12.	 La Bolognese
	 m/hakket oksekød i tomatsauce & ost	 kr. 	132,-

13.	 Complete
	 m/skinke, æg & ost	 kr. 	109,-

14.	 La Populaire
	 m/skinke, ost & aioli	 kr. 	119,-

15.	 La Campagnarde
	 m/skinke, ost, champignon, 
	 tomatsauce & spinat	 kr. 	161,-

16.	 Au Lard fumé
	 m/bacon, æg, ost, spinat & aioli	 kr. 	169,-

17.	 La Crêpe du Chef
	 ovnbagt laks med flødestuvet spinat 	 kr. 179,-

18.	 Crêpe Marlina
	 m/ost, tomat, løg, champignon, 
	 spinat & tomatsauce	 kr. 	146,-

19.	 Crêpe Marselisborg
	 røget dyrekølle med røræg 
	 & flødestuvet spinat	 kr. 178,-

20.	 Kylling i Karry
	 m/ris & ananas	 kr. 154,-

21.	 Tunsalat (ikke i crêpe)
	 m/brød 	 kr. 	109,-

22.	 Crêpe Benjamin
	 m/skinke, ost & dijonsennep	 kr. 	109,-

23.	 Ekstra aioli	 kr. 	30,-

24.	 Crêpe Marîacher
	 m/ost, skinke, aioli, bacon & ananas	 kr. 144,-

25.	 La Crêpe d'été
	 m/rejer, krebsehaler & frisk asparges	 kr. 	159,-
	 crème fraiche
	 Serverers fra 1/5 til 1/9

26.	 Crêpe Clara
	 m/salat, grøn pesto, mozzarella, 
	 basilikum & semi-dried tomater	 kr. 144,-

Alle pandekager er med salat & dressing

Der kan på travle dage forekomme ventetid på maden...

Crêpes Sucrées
(Dessertpandekager)

29.	 m/is & svesker i rom	 kr. 	86,-

30.	 m/chokoladesauce	 kr. 	47,-

31.	 m/sukker & syltetøj	 kr. 	46,-

32.	 m/is & chokoladesauce	 kr. 	72,-

33.	 m/is & syltetøj	 kr. 	71,-

34.	 m/is, chokoladesauce, Grand Marnier, 
	 nødder & flødeskum	 kr. 	105,-

35.	 m/kastaniemos & is 	 kr. 	99,-

36.	 m/Grand Marnier, sukker & citron	 kr. 	81,-

37.	 m/sukker & citron	 kr. 	48,-

38.	 m/banan, is & chokoladesauce	 kr. 	92,-

39.	 Crêpe med is 	 kr. 	66,-

	 Isdessert (ikke i crêpe)	 kr. 	49,-

	 Bananasplit (ikke i crêpe)	 kr. 	57,-

	 Kage	 kr. 	30,-
	

Isvalg til pandekager og isdesserter:
Vanille, chokolade, jordbær, pistacie, nougat

Øl & vand
Ceres fadøl 	 lille	 kr. 	30,-
		  stor	 kr. 	50,-

Ceres Classic	 lille	 kr. 	30,-
		  stor	 kr. 	50,-

Fadøl	 "Murphys Stout"    lille	 kr. 	35,-
		                   stor	 kr. 	55,-

Heineken		  kr. 	41,-

Royal Free		  kr. 	30,-

Tempt cider - flere varianter	                   kr.  40,-

Sodavand	 lille	 kr. 	25,-
		  stor	 kr. 	35,-

Vand		  lille	 kr.  	 5,-
		  stor	 kr. 	10,-
		  kande	 kr. 	15,-

Egekilde - flere varianter	 kr.  30,-

Kildevand	 kr. 	20,-

Søbogaard - flere varianter	 kr. 	35,-

Spiritus - Spørg betjeningen


